
MENÚ DIARI MIGDIA
(Dillums-Divendres no festius)

CAN FAINÉ - restaurant

ENTRETENIMENT

Amanida petita d’entrant
Xiquito de cervesa

Suc de tomàquet i pinya 

PRIMERS

Amanida verda amb anxoves, espàrrec y ou dur.
Timbal de Verdures: Mongetes verdes saltades amb allet i pernil filetejat, carbassa al forn amb mel i 

patates amb oli d’oliva
Canelons de Can Faine (elaborats de forma tradicional)

Escudella i pilota Plat de sopa amb caldo fet amb 7 classes de carns diferents i verdures, típic i tradicional, 
es serveix tan a l’estiu com a l’hivern

SEGONS

Arròs (tots els dijous) DE CAN FAINE (20 MINUTS SI EL VOLS DE PRIMER).
Escalopins de llom amb salsa sevaggia

Filetons de pollastre a la romana con un tóc exòtic de sèsam i curri de Madras.
Tradicional: Pollastre rostit a la casola amb cartxofes, prunes i panses

Mixte de butifarra blanca i negra
Pollo a la brasa

Butifarra a la brasa 
Bistec a la brasa

 

POSTRES

 Pastis de poma i crema de taronja
Crema catalana
Iogurt natural

Fruita natural (Taronja, Poma, Mandarines)
Gelat de tall de tres colors

Pa, vi, agua i gasosa.
Preu: 12,51€ iva inclòs

www.canfaine.com
Turisme Rural i Restaurant


